TUOTESPESIFIKAATIO
Perustiedot

Paivays

Tuote

Tuotenumero

Tuotekuvaus

Aineosat

RUOKAA

Ravintosisaltd / 100 g

11.7.2022/MT
paivitetty 7.7.2023/LR

FEELIA HERNEKEITTO KONSENTRAATTI 3 kg ja
600 g

B8975 (3 kg), B1975 (4 x 3 kg)
B8976 (600 g), B1976 (8 x 600 @)

Q}AP‘ V4</
Kypsa véhanesteinen ainesseos maukkaan hernekeiton g, 4
valmistamiseksi, vakuumipakkaus. Maidoton, o) ~
gluteeniton. Tuote tayttda Sydanmerkkikriteerit. 7TReN

Keitto ei sisélla lientd. Keiton valmistusvaiheessa yhta 3 kg
pakkausta kohden lisataan vetta 2 I, jolloin valmiin keiton maara on
5 1. 600 g pakkausta kohden lisatdan 0,4 | vetta ja valmiin keiton
maaré on 1 litra.

Vesi, herne, suomalainen sianliha 8 %, pekoni 5 % [suomalainen
sianliha, vesi, suola, stabilointiaineet (E450, E451), dekstroosi,
hapettumisenestoaine (E316), sdildntdaine (E250)], sipuli, jodioitu
suola, maustepippuri, meirami.

Valmiin keiton lihapitoisuus 8 %

Raaka-aineiden kotimaisuusaste 97 %.

Energia 560/133 kJ/kcal
Rasva 2,4 g
-josta tyydyttyneitd rasvahappoja 1,0 g
Hiilihydraatti 14,4 g
-josta sokereita 0,9 g
Ravintokuitu 6,2 g
Proteiini 10,4 g
Suola 1,15 g
Laktoosi 0 g

Valmiin keiton ravintosisaltd (ohjeen mukaan valmistettu) / 100 g

Energia 336/80 kJ/kcal
Rasva 1,4 g
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-josta tyydyttyneitd rasvahappoja 0,6 g
Hiilihydraatti 8,6 g
-josta sokereita 0,5 g
Ravintokuitu 3,7 g
Proteiini 6,2 g
Suola 0,7 g
Laktoosi 0 g
Mikrobiologinen puhtaus
Aerobiset mikrobit <10 pmy/g
Anaerobiset mikrobit <10 pmy/g
Anaerobit sulf. pelk. bakt. <10 pmy/g
[tidlliset bakteerit <10 pmy/g
Sailytys Kuivassa ja villedssd +2-+6 °C
Sailyvyysaika Avaamaton pakkaus  +4 °C min 6 kk
Avattu pakkaus +4 °C 3-5 vrk
Pakkaus Itk 4 x3kg=12kg
EUR-lava 48 x 12 kg = 576 kg
EAN 3 kg 6438516010567
4 x 3 kg 6438516010574
600 g 6438516010598
8 x 600 g 6438516010604
(saatavuus tarkistettava erikseen)
Valmistus
3 kg Liedelld: Tyhjenna pussin sisalto kattilaan ja lisda 2 litraa nestetta.
Kuumenna noin 20 minuuttia kiehuvaksi valilla sekoittaen.
Yhdistelmauunissa: Tyhjenna pussin sisaltd GN %2 150 mm
uunivuokaan ja lisda 2 | nestettd. Kuumenna uunin hdyrytoiminnolla
+100 °C noin 30—-40 min valilla sekoittaen.
600 g Liedella: Tyhjenna pussin sisalt6 kattilaan ja lisda 0,4 | vetta.

Kuumenna kiehuvaksi valilla sekoittaen.

Lammitysajat ovat ohjeellisia.
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Produkt

Artikelnummer

Produktbeskrivning

Ingredienser

Naringsvarde /100 g

FEELIA ARTSOPPA KONCENTRAT 3 kg och 600 g

B8975 (3 kg), B1975 (4 x 3 kg)
B8976 (600 g), B1976 (8 x 600 Q)

Q"Ap‘ V4</
Graddad ingrediensblandningen till framstallning av g E
valsmakande &artsoppa. Vakuumférpackad. Mj6lkfri, o ™~
glutenfri. Produkten uppfyller Hjartmarkets kriterier. 7TREN

Soppa innehaller inte spad. Nar tillagning soppa, tillsatta vatten 2 |
till 3 kg pase varvid mangden av den fardiga soppan ar 5 I. Fér 600
g pase tillsatta 0,4 | vatten.

Vatten, art, finskt svinkott 8 %, bacon 5 % [finska svinkaétt, vatten,
salt, stabiliseringsmedel (E450, E451), dextros, antioxidationsmedel
(E316), konserveringsmedel (E250)], 10k, joderat salt, kryddpeppar,
mejram.

Kotthalt 8 % i fardig soppa.

Innehaller 97 procent finska ravaror.

Energi 560/133 kJ/kcal
Fett 2,4 g
-varav mattade fettsyror 1,0 g
Kolhydrat 14,4 g
-varav sockerarter 0,9 g
Kostfiber 6,2 g
Protein 10,4 g
Salt 1,15 g
Laktos 0 g

Naringsvarde till fardig soppa (lagat enligt instruktionerna) / 100 g

Energi 336/80 kJ/kcal
Fett 1,4 g
-varav mattade fettsyror 0,6 g
Kolhydrat 8,6 g
-varav sockerarter 0,5 g
Kostfiber 3,7 g
Protein 6,2 g
Salt 0,7 g
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Mikrobiologisk renhet

Forvaring

Hallbarhetstiden

Packning

EAN

Tillredning
3 kg

600 g

Laktos 0 g

Aeroba mikrober <10 pmy/g
Anaeroba mikrober <10 pmy/g
Anaeroba sulfitreducerande bakt. <10 pmy/g
Sporbildande bakt. <10 pmy/g

Forvaras torrt och svalt +2 - +6 °C

Odppnad +4 °C min 6 manader
Oppnade forpackningar +4 °C till 3-5 dagar

lada 4 x 3 kg =12 kg
EUR-pallet 48 x 12 kg = 576 kg
3 kg 6438516010567
4 x 3 kg 6438516010574
600 g 6438516010598
8 x 600 g 6438516010604

(tillganglighet maste kontrollera)

Pa spisen: Tom pasens innehall i kastrullen och tillsatt 2 liter
vatska. Hetta upp pa mild temperatur ungefar 20 minuter, rér om
ibland.

| kombiugn: Tém pasen i en ugnsform och tillsatt 2 liter vatska.
Hetta upp med angkokningsfunktion i +100 °C ungefar 30 - 40
minuter, ror om ibland.

Pa spisen: Tom pasens innehall i kastrullen och tillsatt 0,4 liter
vatska. Hetta upp pa mild temperatur, ror om ibland.

Uppvarmningstiderna &r riktgivande.
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